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TAVUKLU MANTAR SOSLU MAKARNA

Yarim paket spagetti

2 su bardadi dogranmis mantar
300 gr tavuk gégus

1 blyUk boy sogan

2 adet sivribiber

2 dig sarimsak

1 yemek kagigi salca

1 kahve fincani siviyag

1 tath kasidi pulbiber

1 tath kasigi karabiber
Yarim ¢ay bardagi su
Tuz

1 yemek kagigi margarin

Yagimizi bir tavaya aliniz. Uzerine dogranmig sogani sivri biberi ve sarimsagi ekleyerek kavururuz.Uzerine
baharatlar ve salgayi ekleyerek harmanlariz.Uzerine ufak ufak dogradigimiz tavuklari ekleyerek karigtiririz.
Dogranmis mantarlari ekleyerek soteleriz. Uzerine suyu ilave ederek pismesi igin bekleriz.Haglayip sizdigumiz
spagettilerimizi servis tabagina aliriz.

Uzerine tavuklu mantarli sosumuzu Gzerine ekleyerek ikrama hazirlariz.

Fotograf "Somuncu"” tarafindan génderildi. 06.07.2023
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