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TAVUKLU MANTAR DOLMASI

Dilek Cakmak

500 gr minik kugbas! seklinde dogranmis tavuk eti
1 adet dolmalik sari biber

1 adet dolamlik kirmizi biber

1 yemek kasigi Maggi paprikali cesni

1 yemek kasigi Maggi otlu ¢esni

12 adet iri kUltir mantari

Kasar rendesi

Tereyagdi

Limon

Tuz

Mantarlarin saplarini ¢ikarip yikayin ve limon suda bekletin. Sudan ¢ikarip kurulayin, tuzlayip ¢ganak kisimlarina
tereyagi paylastinin. Tavuk etlerini ve minik dogranmis biberleri Maggi ¢egsnileri ile harmanlayin ve mantarlara
paylastirin. Maggi paketinden gikan firin posetine dizin. Pogetin agzini kapatip, kiirdanla birkag delik agin.
Onceden isitiimis firnda yaklasik 45 dakika pisirin. Posetin Uzerini keserek agin ve dolmalara kasar rendesi
serpistirin. Kasar eriyinceye kadar firinda tutun, sicak servis yapin.
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