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TAVUKLU MANTAR CORBASI

1 adet tavuk

12 adet mantar

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 ¢corba kasigi un

6 su bardagi tavuk suyu
2 corba kasigi krema
Tuz

Karabiber

8 dal dereotu

Tavugu bir tencereye alip tuz ve karabiber ekleyin. Daha sonra tizerini gececek kadar su koyarak haslayin. Bir
tencerede tereyagini eritip unu ekleyerek rengi donene kadar kavurun. Uzerine dogranmis mantarlari ekleyip
kavurun. Tavugun but ve kanatlarini didikleyip tencereye koyun. 10 dakika daha pigirip kremayi ekleyin. Bir-iki
tasim kaynatip ocaktan alin. Kiyilmig dereotu ekleyerek servis yapin.
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