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TAVUKLU MAKLUBE

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

2 Su Bardagi piring

2 Cay Kagi§i tuz

2 Su Bardagi su

2 Adet salatalik

2 Adet sogan

2 Adet havug

250 gr yogurt

1 Kg. tavuk gdgsu (kusbasi seklinde dogranmisg)
1,5 Gay Kasigi kirmizi pul biber

Tavuk gogusleri kugbag! olarak bir tencerede sana klasik margarin yardimiyla kirmizi pul biber, tuz,karabiber
eklenerek gizelce kavrulur. Blyudk bir tencerenin dibine sogan ve havug ddsenir. Uzerine et onun Uzerine de
piring ddsenir, tekrar sodan ve havug tekrar et tekrar piring ddsenerek tencere doldurulur su ilave edilerek
karistirmadan pisirilir. Piringler pisince (suyunu ¢ekince) tencere blyuk bir sofra tepsisine ters kapatilarak
bosaltilir. Tepsinin kenarlar salata ve yogurtla sislenir.
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