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TAVUKLU MAKARNA

https://koreyemek.blogspot.com

Makarna 500gr

Tavuk 300 gr

Kirmiz dolmalik biber 1 tane

Yesil dolmalik biber 1 tane (baska rengi biberlerde kullanilabilir)
Kuru sogan 1 tane

Domates 2 tane

Biber salgasi 1 yemek kasigi

Tuz

Karabiber

Sarimsak

Makarnayi haslayin. Haglanirken tuz ve yag ekleyin. Soguk suda bir kere yikanip suyu ¢ikarin. Tavada énce
sarimsagi soteleyin. Tavugu 6nceden tuz, karabiber ve zencefil tozu ekleyerek 30 dk bekletin ve soteleyin.
Kup kip dogranan sebzeleri ilave edin ve birlikte soteleyin. Salga ve domatesi ekleyin. Kag dakkika soteleyin.
Kapagdi kapatarak 5 dakkika pisirin. Defne yapragi ekleye bilir. Son olarak haslanan makarnayi ilave edin iyice
karistirin. Tuz ve karabiber ekleyin.
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