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TAVUKLU MAKARNA

Malzeme

- 1 paket Burgu makarna

- 1 yemek kasigi Zeytinyag
- 2 yemek kasigi Sivi Sana
- 1 tath kasig1 Tuz

- Sosu:

- 3 adet Tavukgdgsu

- 2 yemek kasigi Sivi Sana
- 1 adet Kabak

- 2 adet Carliston biber

- 3 dis sarimsak

- 2 demet dereotu

- 1 tath kasig Kirmizi pul biber
- Tuz ve karabiber

- Uzeri Igin:

- 1 su bardagi Krema

Hazirlanisi

Tavuk géguslerini serit serit dograyin.

Kabagin kabugunu kaziyip, kip kip dograyin.

Sarimsaklari kiyin

Dereotunu ayiklayip, kiyin.

Carliston biberlerini tohumlarini ¢ikarip, ince ince dograyin.

Derin bir tencernin igine bol su ve zeytinyagini koyup, kaynatin. Su kaynadiktan sonra igine tuzu ve makarnay!
ekleyip, 8-10 dakika arasi haglayip, suyunu stizdikten sonra Sivi Sana ile yaglayin.

Yayvan bir tavada Sivi Sana?yi kizdirip, i¢ine serit dogranmig tavuklari ilave edip, tavuk etlerine renk verdiriniz.
Tavuk etleri renk alinca, i¢ine kiyllmis sarimsaklari, kiip kip dogranmis kabaklari, ve carliston biberleri ilave
edip, kavurun.

En son olarak harcin i¢ine kiyilmig dereotunu, kirmizi pul biberi, tuzu, karabiberi ve kremayi ilave edip, karistirin.
Sosu kaynatmadan alip, sicakta beklettiginiz Sivi Sana ile yaglanmis makarnanin tizerine ddkup, sicak olarak
servis ediniz.
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