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TAVUKLU MAKARNA

1 adet kemiksiz dogranmis tavuk gégsu
1 sogan

2 dig sarimsak

2 adet sivri biber

2 yemek kagsidi domates salgasi

1 tath kasidi tuz

2 cay kasig! karabiber

1 cay bardagi sivi yag

1 paket istenilen ¢esit makarna

2 cay kasigi pul biber

Makarna bilindigi Uzere az sivi yag ve tuz ile pisirilir.

Kuguk bir tencerede tavuk eti kendi suyunu salip gekinceye kadar giizelce kavrulur, yag eklenir.

Ince dogranmis sogan ve sarimsakta eklenir ve 5 dakika kadar daha kavrulur. Biberler ilave edilir. 2 dakika
kavrulur.

Salga, tuz ve karabiber eklenir az daha kavrulur. Ve kapagini kapatip 5-10 dakika pisirilir.

Makarnalarin Gzerine kavrulan sos d6kUlUp guizelce hepsi harmanlanir. Biraz dinlendikten sonra servis edilebilir.
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