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TAVUKLU MAKARNA

4 adet tavuk gogsi

1 yemek kasigi kekik
Yarim ¢ay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

2 yemek kasigi zeytinyagi
1 tath kasidi limon suyu

2 dig sarimsak

1 paket krema

60 gram kasar rendesi
Makarna igin:

1 paket makarna

2 tatl kagig zerdecal

1 cay kasigi tuz

2 yemek kasigi zeytinyagi
Kaynar su

Makarnanin sosu igin:

3 dal feslegen

1 tutam tuz

1 yemek kasigi zeytinyagi

Tavuk etini kugbag! dograyin.

Dévulmus sarimsak, kekik, tuz, karabiber, sirke ve sivi yagi karistirip bir marine sosu elde edin.
Tavuklari bu sosa yerlestirip buzdolabinda en az 15 dakika dinlendirin. (1 saate kadar bekleyebilirsiniz.)
Makarnanin haglama suyuna yag, tuz ve zerdegal ilave edin.

Makarnalar bu suda 10 dakika kadar haglayin.

Dinlendirdiginiz tavuklari kizgin tavada ezmeden karigtirarak soteleyin.

Tavuklarin rengi déniince krema ve kagari da ilave edip biraz daha soteleyin.

Kagarlar eriyince altini kapatin.

Fesledeni tuz ve zeytinyag ile birlikte robottan gegirin ve buyik bir kaseye alin.

Siizdiginiz makarnalari bu sosla birlestirip harmanlayin.

Tavuklar ve makarnay! birlikte servis edin.
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