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TAVUKLU LAHMACUN

1 kilo tavuk eti kıyma
2 tane kuru soğan
3 ane yeşil biber
4 tane domates
2 kaşık salça
1 çay kaşığı tuz, karabiber
1 kilo un
150 gram margarin
Aldığı kadar su
1 çaykaşığı tuz

Tavuk eti kıymamızın içine salça tuz karabiber katıp karıştıralım soğanları küçük kıyalım biber ve domatesleri
robotta çekip kıymamıza katalım dolapta bekletelimun tuz su ve margarini katıp yumuşak bir hamur yapalım
küçük parçalar alıp açalım, küçük kareler yapıp kıyma karışımından içine koyup fırın tepsisine yerleştirelim, 30
-35 dakika pişirelim.

© lezzetler.com tarif no:101897 • adı:Tavuklu Lahmacun • gönderen:Kamer Baba • indirme tarihi:02.04.2025 - 17:31

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuklu-lahmacun-vt74326
https://img.lezzetler.com/yuklenen/tavuklu-lahmacun-101897.jpg
http://www.tcpdf.org

