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TAVUKLU LAHMACUN

1 kilo tavuk eti kiyma

2 tane kuru sogan

3 ane yesil biber

4 tane domates

2 kasik salca

1 cay kasigi tuz, karabiber
1 kilo un

150 gram margarin

Aldigi kadar su

1 caykasigi tuz

Tavuk eti kiymamizin igine sal¢a tuz karabiber katip karigtiram soganlari kiigtk kiyalim biber ve domatesleri
robotta ¢ekip kiymamiza katalim dolapta bekletelimun tuz su ve margarini katip yumusak bir hamur yapalim
klguk pargalar alip agalim, kiguk kareler yapip kiyma karigimindan igine koyup firin tepsisine yerlestirelim, 30
-35 dakika pisirelim.
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