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TAVUKLU LABNELI KREP

Krepler igin:

1.5 su bardagi un

3 yumurta

1 su bardag st

Yarim bardak su

1 cay kasigi tuz

1 tath kagigi seker

Igi igin:

2 adet tavuk g6gsu

Yarim kutu konserve misir

1 su bardag haglanmig bezelye
2-3 adet haglanmig kiip havug
1 kutu labne peynir

3-4 yemek kagigi mayonez

Krep i¢in 6ncelikle yumurta ve unu ¢irpip azar azar st ve suyu ekliyip ¢irpmaya devam edin.Tuz ve sekeri
ekliyip tekrar giizelce cirpip krepleri pisirmeye gecin. Yanmaz tavayi isitip bir yemek kasigi siviyag koyup bir
kepge krep hamurundan dokup arkali 6nli pigirin.Bditlin krep hamurunu bu sekilde pigirip buzdolabina koyup
sogutun. I¢ harg i¢in ¢cok minik kiip kiip tavuk g6gus etini kesip biraz siviyag ve tuz ile soteleyip pisirin. Bir kap
icerisine pisen tavuk etlerini, labne peynirini, mayonezi, sebzeleri ekleyip giizelce karistirin. Kreplerin icine
harctan yeteri kasdar koyup guizelce sarip rulo yapalim. Dikkatlice 3 par¢aya kesip, katlama yaptigimiz acilan
yerlerine kornigon tursu ile kirdanlarimizi sapliyalim.
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