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TAVUKLU KURU FASULYE

1 Su Bardag@i Kuru Fasulye

2 Parga Tavuk Gogus

1 Adet Sogan

2 Yemek Kasigi Margarin

1 Yemek Kasigi Domates Salcasi
1 Adet Yesilbiber

1 Adet KirmiziBiber

1 Cay Kasig Tuz

1 Cay Kasigi Karabiber

Aksamdan islatilan fasulyeyi 20 dakika haslayip suyunu stiziin. Tavuklari kiip seklinde dograyin. Sogan ve
yapla birlikte bir tencereye koyun. Tavuklar suyunu birakip ¢ekene kadar kavurun. Soganlar pembelesince,
salgayl, tuzu ve karabiberi igine atin. Fasulyeyi ve dogranmis biberleri ilave edin. Uzerini kapatacak kadar sicak
su koyup pisirin.
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