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TAVUKLU KUMPIR

200 gr tavuk goégsu

4 adet iri boy patates

1 fincan siyah zeytin dilimi

1 tath kasidi hardal

1 kase Tursu dilimleri

1 kutu misir konservesi

1 kavanoz bezelye konservesi
100 gr pastirma

2 dig sarimsak

1 tutam Tuz karabiber pulbiber kekik
arzuya gore Ketcap

arzuya gore mayonez

80 gr margarin

Patateslerimizi yikayip kurulayip i¢i sana yag ile yaglanmig aliminyum folyo ile saralim. 190 derecede énceden
Isitilmig firinda 1 saat pisirin.Firndan ¢ikartin. Biraz margarinde pastirma ve sarimsag soteleyin. Ayri bir yerde
de parga parca kestiginiz tavuk etlerini karabiber, pulbiber ,kekik,tuz ve sana yag ile pisirin. Patateslerin ortasin
yarip sana yag ile icini glizelce karigtirin. Tuz ile tat verin. Tim malzemelerden isteginize gore doldurup ketcap
ve mayonez ile susleyip servis edin.

Fotograf "Goksen" tarafindan gdnderildi. 20.05.2015
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