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TAVUKLU KULAK CORBASI

Bir miktar una 1 yumurta kirip, biraz tuz ilavesiyle etsuyu akitarak yogurup biraz kalinca yufka a¢iniz. Sonra iki
santim genigliginde, seritler kesip bunlardan da dort kdse parcalar kesiniz. Sonra iyice kiyip gayet az soganla
tereyaginda kavrulmus tavuk kiymasindan bu pargalara birer miktar koyup kilah gibi bikUp uglarini Gzerlerine
cevirip bastirarak agizlarini kapayip tepsiye diziniz. Sonra kaynamakta olan gorbaya yeterli tavuk suyuna,
incitmeyerek yavasga atip pisiriniz. Geregince pisince tuzuna bakip kdseye koyunuz. Uzerine kuru nane serpip
sicak sicak servis yapiniz.
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