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TAVUKLU KUCUK EKMEK

Harci :

Tavuk g6gsu 1 Adet

Komili Riviera zeytinyadi 2 Yemek Kasig
Kuru sogan 1 Adet

Taze sogan 4 Adet

Tuz - Karabiber

Hamur :

Un 2 Su Bardagi

Kabartma tozu 1 Paket
Kasar peyniri /2 Su Bardagi
Sat 2 Su Bardag

Su Y2 Su Bardag

Muskat rendesi

Tuz - Karabiber

Uzeri Igin:

Komili sizma zeytinyagi

YAPILISI:

1-Harci igin tavuk gdgsini , tavla zar blyukliginde kesiniz.

2-Kuru sogani yemeklik dograyiniz.

3-Taze sogani ince ince Kiyiniz.

4-Kasar peyniri rendeleyiniz.

5-Yayvan bir tavada Komili Riviera zeytinyagini kizdirip i¢ine dogranmis tavuklari ekleyip, renk verdiriniz.
6-Daha sonra igine dogranmis kuru soganlari ekleyip, kuru sodanlar pembelesinceye kadar kavurunuz.

7-En son olarak kiyllmig taze soganlari, tuz - karabiberi ilave edip, bir tagim kavurduktan sonra harci, yayvan bir
kaba alip, sogutunuz.

8-Derin bir kap igerisinde unu, tuzu, muskati, karabiberi ve rende kasari karistirip, ortasini gukur aginiz.
9-Ac¢tiginiz gukurun icine, soguttugunuz tavuklu hargi, sitl ve suyu koyup, parmak uglariniz ile civik bir hamur
haline gelene kadar yogurunuz. (Hamur sert olur ise i¢ine bir miktar daha su ekleyebilirsiniz.)

10-Hamuru unlanmig tezgah Gzerine koyup, kivami gelinceye kadar az bir sire yogurunuz. (Kesinlikle kuvvetle
ve fazla slre yogurmayiniz.)

11-Hamuru merdane yardimi ile 2 cm kalinliginda agip, kalipla kesiniz.

12-Tavuklu ekmekleri Komili Riviera zeytinyadi ile yagd kadiginiz tepsiye dizip, énceden 200 derece de isittiginiz
firnda, 10-15 dakika ekmeklerin Gzerleri kizarana kadar pigirip sicak olarak Komili sizma zeytinyad ile birlikte
servis ediniz.
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