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TAVUKLU KREP SARMASI

1,5 su bardagi un
2 yumurta

1 su bardag st
1 gcay kagigi tuz
Igi igin:

Yesil biber
Kirmizi biber
Mantar

1 kuru sogan

1 tavuk gégsu

Unun igerisine diger hamur malzemeleri konarak ¢irpici ile ¢irpilir.

Bir tavaya az yad dokerek bir kepce yardimiyla hamur tavaya dékulur 6nce bir tarafi daha sonra da diger tarafi
pigirilir.

I¢i icin; biber mantar ve sodan jllyen dogranir, bir tavaya yag konur beraberce sotelenir.

Tavuk 6nce haglanir daha sonra julyen dogranir biraz tavada sotelenir. Biberli igle birlegtirilir.

Pigirilen krep alinir, bir firca yardimiyla igine biraz yag surulir daha sonra ortasina yeteri kadar i¢ konarak krep
rulo seklinde sarilir.

Sarilan krepler bir firin tepsisine dizilir Gizerine kasar rendelenir, kasar kizaracak kadar firina strldr, takribi 10
dakika kadar firnda tutulur.
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