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TAVUKLU KREP

ilknur Demircan

1 Su Bardagi Un

1 Su Barda@ Sit

1 Adet Yumurta

Tuz

4 Adet Tavuk Biftek

1 Adet Kuru Sogan

1/2 Paket Krema

1 Adet Yesil Biber

1 Adet Kirmizi Biber

1 Adet Rendelenmis Muskat
1 Su Barda@ Rendelenmis Kagar

Oncelikle yemeklik dogradigimiz soganlari yagda kavuralim ve tavuklari ekleyelim. Tavuklari, suyunu birakana
kadar pisirdikten sonra i¢ine ince kiyilmis yesil ve kirmizibiberleri de ekleyip suyunu ¢ekene kadar kavurmaya
edelim. Kremasini ve bir gay kasidi muskati ekleyip altini kapatin. Krep hamuru igin un, stt ve yumurtayi iyice
¢Irpip igine bir tutam tuz serpelim. Bir tavaya kepge yardimiyla krep hamurunu dékUp iyice yayalim. Daha sonra
hazirladigimiz icten kreplerin icine koyarak kiiclk bohc¢alar hazirlayalim ve Gzerine kagar rendesi serpigtirip
firna verelim. Izgara ayarinda 10 dakika kagsar eriyip kizarana kadar pisirdikten sonra firindan gikarabiliriz.
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