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TAVUKLU KREP

1 su bardagi un

2 su bardagi sit

3 yumurta

1 cay kasigi tuz

Yanim cay bardagi zeytinyagi
Iciigin:

400 gram tavuk eti

1 sogan

2 domates

1 havug

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 ¢orba kasigi salca
100 gram kasar peyniri

Derince bir kabin igine yumurtalari kirin. Uzerine siitii, unu, zeytinyagini ekleyip iyice ¢irpin. Bu harg boza
kivamindan biraz daha akigkan olmalidir. 5 dakika dinlendirin. Bu arada rendelenmis sogani tereyaginda 2
dakika kavurun. Uzerine gok kiguik dogranmig tavuk etlerini ekleyip kavurmaya devam edin. Salga, domates ve
rendelenmis havucu da Uzerine ilave edip 10 dakika kadar pisirin. Istediginiz baharatlar ekleyip ocaktan alin.
Krep harcini yagsiz tavaya kasikla dékerek, iki yGzind de pisin. Tavuklu harci i¢lerine paylastinip kasar peyniri
ekleyip katlayin. Firin tepsisine dizip Gzerlerine de kasar peyniri serpin ve 190 derecelik firnda 5 dakika pisirip
¢ikartin, sicak servis yapin.
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