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TAVUKLU KREP

Krep igin:

3 adet yumurta

2 su bardagi sut

Yarim kahve fincani siviyag
Aldigi kadar un

Iciigin:

150 gram tavuk g6gus eti
2 adet patlican

1 adet prrasa

100 gram lahana

8-10 adet mantar

3 adet kirmizi biber

Tuz, karabiber

1 su bardagi zeytinyag
200 gram dil peyniri

Krepi hazirlamak icin, tim malzemeyi akiskan kivamli bir hamur elde edene kadar mikserde karistirin.
Karigsimdan bir kepge alarak yapismaz ylizeyli tavada 6nli arkall kizartin. Tim karigim bitene kadar ayni iglemi
tekrarlayin. Sebze kavurmasi i¢in tiim sebzeleri ince dograyip tuz ve karabiberle karigtirin. Zeytinyaginda ince
seritler halinde dogranmis tavuk etleriyle beraber sebzeleri kavurup, ocagin altini kapatin. Dil peynirini tel tel
ayirip sebze kavurmasi ile karistirin. Sebze kavurmasini kreplerin igine pay edip rulo yapin ve servis tabagina
aktarin.
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