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TAVUKLU KREP

MALZEMELER

harci icin:

yarim kilo tavuk gégusu
4-5 adet domates

6-7 adet dolmalik biber
750 gr mantar

2 adet kuru sogan
kirmizi pul biber
karabiber

zeytinyad

tuz

biraz rendelenmis kasar peyniri
krep hamuru igin:

4 yumurta

2 su bardagi sit

2 su bardagi un

tuz

YAPILISI

Teflon tavaya zeytinyadi konulur ve halka halka dogranmig sodanlar eklenir ve biraz tuz konulur.Soganlar
pembelesmeye baslayinca ince seritler halinde dogranmis biberler eklenir.Biberler biraz kavrulduktan sonra kip
kip dogranmis domatesler eklenir.malzeme suyunu biraz ¢ektikten sonra ince ince dogranmis mantarlar eklenir
ve iyice suyunu ¢ekene kadar malzeme pismeye birakilir. Bagka bir tavada kugbasi dogranmis tavuk etleri biraz
yagda cevrildikten sonra kendi suyunda pismeye birakilir ve biraz kirmizi pul biber eklenir.Malzemeler piserken
krep hamuru hazirlanmaya baglanir.Un biyUkge bir kasenin i¢ine elenir ortasi havuz bigiminde acilip yumurtalar
ve tuz eklenir ve hafifge ¢irpilir.sonra bir tahta kasik yardimiyla st yavas yavas eklenerek un yumurta birbirine
yedirilir ve buzdolobina kaldirilir.Malzemeler pistikten sonra kreplerin yapmina gegilir. Teflon tavaya biraz yag
akittiktan sonra birer kepce ddkullerek krepler pisirlir.Pisen kreplerin igine mantarli tavuklu harg¢ eklenerek rulo
yapilir ve bir firin kabina konulur Gzerine bol kasar peyniri konulduktan sonra firina verilir ve kasar peyniri
pembelesince firindan alinip sicak sicak servis yapilir.
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