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TAVUKLU KREP

2 kisilik

Krep hamuru igin:

1 adet yumurta

1 su bardag st

1 tutam seker

2-3 gorba kasigi un
Iciigin:

1 adet pili¢ biftek

1 adet domates
Kekik

Pul biber

Tuz

Uzerine:

Gedar peyniri veya taze kasar peyniri

Krep igin yumurta, sit, un ve sekeri karistirin. Koyu bir kivama geldikten sonra, bir kepge yardimiyla tavanin
icine dokin, iki yizinU de pisirin.

Pili¢ biftegi haslayip kiguk kii¢clk dograyin. Domatesleri de kiip kip kesin. Domates, pili¢, tuz, kek ve pul biberi
karnstinn. Hazirladiginiz kreplerin igine bu karisimi koyun ve rulo haline getirin.

Kreplerin Gzerine dilimlenmis taze kasar peynirini veya ¢gedar peynirini yerlestirin. Az yaglanmig tavada,
Uzerlerine kapak kapatarak birkag dakika pigirin. Peynirler eriyince tavadan alarak sicak servis yapin.
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