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TAVUKLU KREP

Malzemeler:
2 yumurta

1 bardak sut
2 bardak un
200 gr tavuk
2 domates

1 sogan
Salca

Tuz

K.biber
Kimyon
Kasar peyniri
Siviyag

Hazirlanisi:

Krep hamurunu hazirlayip tek tek krepleri yapalim.Sonra sodani kavurup kusbasidan daha ufak kestigimiz
tavuklari pigirelim. Domatesi salcayi baharatlari ilave edip biraz su katarak pisirelim. Sonra krebin 1 tanesini
alalim ortasina harctan susuz alip koyalim.Once yanlardan sonra Ust ve alttan katlayip kare sekli verelim.
Tepsiye dizelim,sonra kalan sosu krelerin tstline gezdilrelim. Firina atalim 15 dk. Gikarmaya yakin kasar
rendesi koyalim.
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