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TAVUKLU KREP

1 adet tavuk gégsi

1 tath kasidi zeytinyad

1/2 adet sogan

10 gr krema

Bir miktar tuz ve karabiber
150 gr un (Krep igin)

20 gr siviyag (Krep igin)

3 adet yumurta (Krep igin)
250 ml sut (Krep icin)

Hazirlanisi

ince dogranmis sogdanlari zeytinyaginda soteleyip tavuklari ekleyin ve kavurun. Tuz, karabiber ilave edin. Ayri
bir karistirma kabinda un, siviyad, yumurta, tuz, karabiber ve sitl ¢irparak krep harci hazirlayin. Tavada pisirip
bir tarafa alin ve iclerine hazirladiginiz tavuklu harci koyup sararak servis edin.
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