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TAVUKLU KREP

icindekiler

Krep igin:

yarim litre sit

2 adet yumurta

1/2 su bardagdi un (kivami ayarlamak igin azaltip, ¢cogdaltilabilir)
1 tath kasigi tuz.

Ic malzemesi:

750 gr. kusbasi dogranmis tavuk eti

1 adet kip seklinde dogranmis domates

1 adet sivri biber

300 gr. biraz pisirilmis ve dogranmis mantar
200 gr. rende kasar

2 kasik tereyagi

tuz

karabiber

Orta boy Tefal yapismaz kaplama tencereye 1 ¢orba kasigi tereyagini koyun eritelim tavuk etini ilave edip bir iki
dakika karistiraim. Daha sonra domates,biber,mantar tuz.ve karabiberini ekleyelim.kisik ateste pisirelim
gerekirse ¢ok az su ilave edilip suyu ¢cekene kadar pisirilebilir.Derin bir karistirma kabinda sut,yumurta ,un ve
tuz ¢irpalim. Tefal krep tavasina birer kepge dékip malzeme bitene kadar krebin iki tarafida pembelesene
kadar pisirelim.pisen kreplerin icine tavuklu karisimdan koyup. hafif yaglanmis firin kabina dizip tzerine kasar
peynirini serpelim. 1.¢orba kasigi tereyagdini Gzerlerine pay edip orta sicakliktaki firinda kasar peynirleri
eriyinceye kadar pisirelim.
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