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TAVUKLU KREP

Krep igin:

2 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi un

1 yemek kasigi sivi yag

Yarim cay kasigi tuz

I¢c Harci Igin:

1 adet tavuk g6gsu (kuguk kipler halinde dogranmig)
1 yemek kasigi sivi yag

1 adet sogan (dogranmig)

1 adet kirmizi biber (dogranmig)

1 cay kasig tuz

1 cay kasid! karabiber

Yarim ¢ay kagigi pul biber

Yarim su bardagi rendelenmis kasar peyniri

Yumurtalari ¢irpin, sttl ekleyin ve karistirin. Un, tuz ve sivi yagi ekleyerek purtizsiz bir kivam alana kadar
¢irpin. Isitilmig tavaya ince bir tabaka halinde dokerek her iki tarafini pigirin.

Tavaya sivi yagi ekleyin, dogranmis sogan ve biberleri soteleyin. Tavuklari ekleyerek kavurun. Baharatlari ilave
edip pisene kadar karistirin.

Pisen kreplerin i¢ine tavuklu harci koyun ve Uzerine rendelenmis kasar peyniri serpin. Krepleri rulo seklinde
sarin veya ikiye katlayin.

Sicak servis yaparak, tercihe gére yaninda yogurt veya domates sosuyla lezzetlendirebilirsiniz.
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