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TAVUK KREP

www.beypilic.com.tr

Tavuk Gogusi 1 Adet
Mantar 15 Adet
Kasar 250 gr
Yumurta 2 Adet
Sit 1 Su Bardagi
Su 1 Su Bardagi
Un 1 Su Bardag
Tuz

SwiYag
Kizartma Igin:
Yumurta

Galete Unu

Tavuklari ve mantarlari hagliyoruz. Yumurta, su, sut, tuz ve unu derin bir kapta ¢irptiktan sonra krep tavasinda
pisiriyoruz. Pisen kreplere julien dogranmis tavuk, mantar ve kasari rendeleyip sariyoruz. Yumurta ve galeta
ununa buladiktan sonra kizartiyoruz.
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