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TAVUKLU KREP SARMASI

www.beypilic.com.tr

Un Y2 kg

Yumurta 4 Adet

But Sote 2 kg

Siat 2 It

Domates 3 Adet (Rendelenmig)
Biber 3 Adet

Sogan 1 Adet
Sarimsak 1 Dig

Sivi Yag 1 Su Bardagi
Karabiber

Tuz

But sotelerimizi 1 dis sarimsak, ince kiyim sogan, 1 su bardaginin yarisi kadar sivi yag ve biber ile sote yapilip
ayri bir kapta bekletilir. Krep hamuru igin 6bUr tarafta yayvan bir kapta yarim litre stt, 4 yumurta, yarim kilo un,
kalan yarim su bardadi sivi yag tuz ile ¢irpilir. Bu karisim ayri bir kaba stizildikten sonra krep tavasinda ince bir
sekilde pigirilir. Bu karigimdan 11 adet krep ¢ikar. Kreplerimizin igine yapmig oldugumuz but sotemizi 2 ¢orba
kagig 6lgUstinde koyup talag boregi seklinde sarip, firin tepsimize dizilir. Ustline rendelenmis domates dokdillip
firma verilir. 180 derecelik firinda veya mikrodalgada 3-5 dakika Uzeri kizarinca ¢ikarilir. Istege bagh olarak
rendelenmis kagar ile servis yapilabilir.
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