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TAVUKLU KREP

2 adet kemiksiz but

8-10 adet mantar

Yarim kutu ¢ig krema

2 yemek kasigi tereyagi
Karabiber

Tuz

Krep igin:

Yarim litre st

1 adet yumurta

7-8 yemek kasigi un

1-2 yemek kasigi sivi yag
Sislemek igin:

Krep sayisi kadar dilimlenmis kasar peyniri
Tatl kirmizi biber

Yesil biber

Havug

Butlari ve mantarlari kugbagi dograyin. Tereyagini tavaya koyun ve kizdirin. Igine tavuklar atin beyazlayana
kadar kavurun. Mantarlari ekleyin, tavuklar iyice pisene kadar soteleyin ve igine kremayi ekleyin. 3-4 dakika
kadar pisirerek atesten alin.

Krep malzemelerini derin bir kap i¢inde iyice ¢irpin ve 2 yemek kagigi sivi yagi kizdirdiginiz tavada onla arkali
pisirin.

Her bir krepin ortasina tavuklu hargtan koyularak rulo seklinde sarin, cam tepsiye yerlestirerek tGzerine 1'er dilim
kasar peyniri koyarak 180 derece firinda peynirler eriyene kadar firnlayin.

Biberleri ve havuclari ince ince dilimleyin ve kreplerin Uzerine serperek servis yapin.
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