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TAVUK ETLI KREP

https://www.elele.com.tr

1 parca haglanmis tavuk gégus eti
1.5 su bardagi un

1 su bardag st

2 yumurta

2 su bardagi yogurt

3 yemek kasigi aycgicek yagdi
Kirmizi toz biber

2 dig sarimsak

Tuz

Un, sut ve yumurtalari bir kaseye alip mikserle ¢irpin. Yapismaz ylzeyli tavayi hafifce yagdlayip kepge dolusu
hamurdan bosaltin. Tavayi hafifce sallayip hamurun tavaya esit olarak yayiimasini saglayin. Krepleri bu sekilde
hazirlayin. Kreplerin arasina kig¢ik pargalar seklinde koparilimis tavuk etini ekleyerek st Uste dizin. Kiyilmig
sarimsak ve yogurdu bir kasede karigtirin. En Ustteki krebin Uzerine sarimsakli yogurdu dékiin. Aygicek yagini
kizdirp kirmizibiberi ekleyin. Yogurdun Uzerine gezdirip servis yapin.
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