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TAVUKLU KREP BOREGI

4 adet tavuk but
2 carliston biber
1 havug (rende)
2 domates

Sivi yag (az miktarda)
Tuz

karabiber

kimyon

Kori

Krep Igin

2 su bardagi sut
1 su bardagi su

1 yumurta

Gok az sivi yag
2,5 su bardagi un
Bir cay kasigi tuz

Krep malzemesinin timu derin bir kapta ¢irpilir. Boza kivamina gelen sulu hamurda higbir pattr kalmamalidir.
Orta boy teflon tavayi sivi yag ile islatilir. Orta hareketli atesle kizdirilir. Kizgin tavaya krep hamuru tavayi
kaplayacak kadar dokuldr. Bir yliz(i kizarinca tahta ispatula ile gevrilerek diger yizi pigirilir. Bu gekilde tim
hamurdan 8-10 adet krep pistikten sonra bir tabakta sogumaya birakilir. Iginin Hazirlanmasi : Bir ¢elik tencereye
sivi yag konur. Kizgin yagda ilk dnce biberler ardindan rendelenmis havuglar sarartilir. Sarartilan malzemeye
kicUk dogranmis malzemeler eklenir. Tencerenin kapagi kapatilarak 5-10 dakika domateslerin suyunun ¢ikmasi
beklenir. Domateslerin suyu ¢ikinca 6nceden haglanip tiftilmis olan tavuk butlar eklenip, Gzerine baharatlarda
konur. 5 dk. Daha pisirilip séndUrilir. Ve sogumaya birakilir. Sogutulan krepler ve i¢ malzemesi alinir. Kreplerin
icine malzeme konularak sigar gibi sarilir. Bir kiirdan yardimiyla agiimasi saglanir. 1000 de isitilan firinin tepsisi
yaglanir. Krep bérekleri tepsiye yan yana siralanir. Uzerlerine rendelenmis kasar peyniri serpilir. Ve firina verilir.
Peynirler eriyince sicak sicak servis yapilir.
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