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TAVUKLU KREP BOREGI

Serap Engel

2 su bardagi sut

1 cay bardagdi sivi yag

2 tane yumurta

1,5 su bardagi un

Az tuz

1 kase rendelenmis kasar peyniri
1 tane haglanmig tavuk goégdus eti
1 kutu konserve garnittr

Yumurta siitle beraber derin bir kasede ¢irpilir. igine sivi yag, az tuz ve un eklenerek mikserle 2-3 dakika girpilir.
Tabani yaglanmis yanmaz tava ocakta isitilir. Hazirlanan krep hamurundan kepce yardimiyla dékulir ve arkali
onldi pigirilir, thm hamur bu gekilde hazirlanir. Haglanmis tavuk eti bir kaseye elle koparilarak pargalara ayrilir.
Icine slizllen garnitlr ve az tuz eklenerek karigtirilir. Pigsen kreplerin her biri acilir. Ortasina hazirlanan hargtan
konur ve bohga seklinde kapatilir. Tim krepler bu sekilde hazirlanir ve tepsiye dizilir. Tepsideki béreklerin
Uzerilerine rendelenmis kasar peyniri serpilir. 170 derece firnda 10 dakika pisen bérekler sicakken servis

yapilir.
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