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TAVUKLU KREP BOHCASI

Krep igin:

3 adet yumurta

2 su bardagi sut

Yarim kahve fincani siviyag
Aldigi kadar un

Iciigin:

500 gr kugbasi dogranmis tavuk budu
2 adet yesil sivri biber

1 adet domates

1 adet kuru sogan

2 adet dis sarimsak

1 tath kasidi domates sal¢asi
Siviyag

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

Yagi tavaya koyup sogan ve sarimsagi yemeklik dograyarak pembelegene kadar kavurun. Ardindan tavugu
ekleyerek soteleyin. Biberleri yemeklik, domatesi konkase (kabugu soyularak) dograyin. Once biberleri sonra
domatesleri ekleyerek karistinin. Salgasini koyup tekrar karigtirin. Tuzunu karabiberini atip altini kapatin.

Krep i¢in karistirma kabina yumurta, sut ve yadi ekleyip cirpin. Daha sonra unu boza kivamina gelene kadar
ekleyin iyice ¢irpin. En son tuz ve dereotunu ekleyerek krep tavasina ¢ok az yag koyarak krepleri pigirin. Pisen
kreplerin igine tavuklu hargtan paylagtirip kreplerin kenarlarini kapatarak bohga haline getirin. Kivrim yeri altta
kalacak gekilde yaglanmig firn tepsisine dizin. Ustline halka dogranmig domatesleri onun sttine de kagar
peyniri rendesini ekleyin. Onceden isitiimis 200 derece firinda kasar peyniri eriyip kizarana kadar pisirin.
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