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TAVUKLU KORILI KARNABAHAR

1 adet ufak karnabahar
1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca

2 adet tavuk g6gsu

1 tath kasigi kori

1 dis sarimsak

1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi siviyag

ince kiyilmis sodan siviyagda gevrilir. Uzerine kugbasi dogranmis tavuk eti ve kéri katilir. Tavuk suyunu salip
¢ekince yikanmig ve minik pargalara ayriimis karnabahar yerlestirilir, Gzerine ezilmis sarimsak birakilir, 1 su
bardagi suyun icinde ezilmis sal¢ca ve tuz karisimi gezdirilir. Kapagi kapatilir, énce orta ateste 10 dakika saonra
kisik ateste 25 dakika olmak Uzere 35 dakika pigirilir.
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