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TAVUKLU KOLAY PIDE

Malzeme

- Harcr:

- 2 adet tavuk kalca

- 3 yemek kasigl Sana Kase
- 1 adet kuru sogan

- 10 adet mantar

- 1 adet havug

- 2 adet sivribiber

- 3 dis sarimsak

- 1 tath kasigi Kori

- Tuz ve karabiber

- 8 adet milféy hamuru
- 1 adet yumurta sarisi
- Suslemek Igin:

- Susam

Hazirlanisi

Tavuk kalgalarini kiip kiip dograyin.

Kuru sogani piyazlik dograyin.

Havuglarin kabuklarini kaziyip, rendeleyin.

Mantarlari kiyin.

Sivribiberleri ve sarimsaklar ayiklayip, kiyin.

Yayvan bir tencerede yagi kizdirip, kériyi kavurun, daha sonra igine tavuk etlerini ilave edip, renk verdirin.
Tavuk etleri renk alinca, igine piyazlik kuru soganlari ve kiyilmis sarimsaklari ilave edip, sodanlar
pembelesinceye kadar kavurun.

En son olarak tuz ve karabiberi ilave edip, harci sogumasi igin tabagda alin.

Bes dak. Oda sicakhdinda beklettigimiz milfdy hamurlarini tezgahin Ustline koyup, ters iki kdselerden bir parmak
pay kalacak sekilde " L" gibi bigakla kesiniz.

"L" birlesme kdsesinden tutarak, ters kdseye katlayip, yapistirinz. Ayni islemi ters kdse icinde uygulayiniz.
Hamurun ortasinda olusun baklava seklinin igine hazirladiginiz tavuklu harcindan koyunuz.

Hazirladiginiz pideleri firin tepsisine dizip, kenarlarina bir firga yardimiyla yumurta sarisi strGn.

200 derecede dnceden isitilmig firinda 20 ?25 dak pisirip, servis tabagina aliniz.

ML® Tavuklu Pide (gorsel)
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