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TAVUKLU KOLAY KEBAP

Malzeme

- 4 adet tavukgogdsi

- 2 yemek kasigl Sana yag!
- 1 yemek kasigi. zeytinyagi
- 1 adet kuru sogan

- 2 adet sivri biber

- 2 adet domates

- 1 yemek kasigi salga

- 1 tath kasigi seker

- 2 yemek kasigi sirke

- 2 su bardag tavuk suyu

- Tuz ve kara biber

- Ekmekler Igin:

- 5 dilim tost ekmedgi

- Sana Ekmek Ustl

- 3 dis sarimsak

- 1 tath kasigi kekik

Hazirlanisi

Tavuk gdguslerini serit serit dograyiniz.

Kuru soganlari piyazlik dograyiniz.

Sarimsaklari ve tohumlarini ¢ikardidiniz sivri biberleri kiyiniz.

Domatesleri kiip kiip dograyin.

Tost ekmeklerinin kenarlarini ¢ikarip Uzerlerine sana ekmek st strip kip kip kesiniz.

Yayvan bir tencerede sana yagini kizdirin, kizan yagin i¢ine dogranmis tavuk etlerini koyup, tavuk etleri kizarana
kadar kavurunuz.

Tavuk etleri renk alinca igine piyazlik dogranmis soganlari koyup, soganlar pembelesinceye kadar kavurun.
Daha sonra sivri biberleri ilave ve salgay da ekleyip kokusu ¢ikana kadar pigir.

En son olarak sirkeyi, sekeri, dogranmisg domatesleri, tavuk suyunu tuz ve karabiberi koyup kaynat.
Dogranmis yagl ekmekleri bir firin kalibina al Gizerien kekidi ve kiyilmis sarimsagi koy.

Pisen soslu tavuklari ekmeklerin Gzerine dokinlz.

Onceden 200 derece isitiimig firinda 10?15 dakika pigirip, sicak olarak servis ediniz.
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