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TAVUKLU KLUKUSA

https://www.cumhuriyet.com.tr

Hamuru igin:

2 su bardagi un

1 cay kasig tuz

1 su bardag su (kontrollii ekleyin, kivamina gére ayarlayin)
Tavuk ve Sos Igin:

1 adet tavuk g6gsl veya 2 adet tavuk but
5 su bardagi su

1 cay kasig tuz

2 yemek kasigi tereyagi

1 cay kasig! karabiber

1 cay kasid pul biber (istege bagh)

1 cay kasigi kirmizi toz biber

Tavuk g6gsu veya butlari bir tencereye alin ve Gzerine 5 su bardagi su ekleyerek kaynamaya birakin.
Kaynadiktan sonra tuz ekleyerek yaklasik 30 dakika kadar haglayin.

Haslanan tavuklari sudan ¢ikarin, suyunu stizmeden kenara alin.

Tavuk etlerini kicUk pargalara ayirarak bir tabaga koyun.

Genis bir kaba unu ve tuzu ekleyin.

Uzerine kontrolli sekilde suyu ekleyerek yogurmaya baglayin.

Orta sertlikte, ele yapismayan bir hamur elde edene kadar yogurun.

Hazirladi§iniz hamurdan kiguk pargalar kopararak avug iginde yuvarlayip kiigk hamur lokmalari olugturun.
Tavuklar hagladiginiz suyu tekrar kaynatin.

Kaynayan suyun i¢ine hazirladiginiz ki¢cik hamur pargalarini atin ve karigtirin.

Hamurlar yumusayana kadar yaklasik 10-15 dakika pisirin.

Kiguk bir tavada tereyagini eritin, Gzerine kirmizi toz biber ve karabiber ekleyerek karistirin.
Haslanan hamurlarin Gzerine didiklenmis tavuk etlerini ekleyin ve tereyagl sosu gezdirin.

Sicak olarak servis edin.
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