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TAVUKLU KIRMIZI PIRINC PILAVI

2 bardak kirmizi piring

250 gr. kugbasi dogranmis tavuk gégsu
1 cay bardadi soya sosu

2 damla susam yagi

2 dal taze zencefil

2 dig sarimsak

1 kase bezelye

1 kase misir

1 kasik yag

1 cay kasigi tuz

Kirmizi piringleri haslayip bekletin. Diger tarafta bir tavaya yag koyup; tavuk, bezelye, misir, sarimsak, zencefil
ve tuz ekleyerek soteleyin. Haglanmis biringleri igine atip karistirin. Servis tabagdina alip lizerine susam yagi ve
soya sosu dokerek servis yapin.
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