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TAVUKLU KIRMA BOREGI

Malzemeler:

2 adet yufka

4 corba kasigi siviyag

200 gr. haglanmis tavuk eti
Yarim ¢ay bardagi dévilmus ceviz ici
Tuz

Karabiber

Kirmizi pulbiber

Kisnis

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyad

2 dis sarimsak

100 gr. dil peyniri

Yapiligt:

Tavuk etini kiigUk kiguk kesin. Tuz, baharatlar ve ceviz igiyle karistirin. Tepsiyi yaglayin ve ilk yufkayi
burusturarak tepsiye yayin. Siviyag serpip, ikinci yufkayida ayni sekilde yerlestirin. Tavuklu har¢tan serpin. Bir
kapta eritilmig tereyagina unu karigtirarak ekleyin. Un pembelestiginde sitd ilave edin. Tuzunu ayarlayin ve
dévilmis sarimsaklari ilave edin. Karigimi yufkalarin Gzerine dékin. Rendelenmis dil peynirini serpin. Onceden
isitilmig firinda Gzeri pembelesene dek pisirin.
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