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TAVUKLU KESKEK CORBASI (ANKARA)

https://www.sabah.com.tr

1 su bardagi dévme

1 su bardagi nohut

1 adet tavuk g6gus eti

6 su bardagi su

1 adet sogan

2 yemek kasi§i biber salcasi
Tuz

Karabiber

Aygicegi yag
Dévme ve nohudu bir gece dnceden islatin. Ayri tencerelerde yumusayana kadar pigirin. Tavuk etini yikayip 6

bardak suyla pisirin. Tavuk etini tencereden alip kiiclk pargalara bdlin. Tavuk suyuna nohut ve ddvmeyi ekleyip
pisirmeye devam edin.
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