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TAVUKLU KESKEK (BILECIK)

Ebubekir Yilmaz - Burak Citak

Bug@daylar yikandiktan sonra diddkli tencereye alinir ve Gzerini asacak kadar su eklenir, kaynatilir.
Kaynamaya bagladiktan sonra kenara alinir ve yarim saat bekletilir.

Sisen bugdaylarin tzerine tavuklar konur, kapag kapatilir ve kisik ateste yaklasik bir saat pigirilir.
Pisirdikten sonra tavuk eti kemiklerinden ayrilir, didiklenir.

Bugday puriizsiiz hale gelene havan ile dovildr. Purizsiz hale geldiginde tavuk eti karigtirilir.
Uzerine toz kirmizi biberli kizdiriimig tereyagdi dokulir.
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