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TAVUKLU KESKEK (AMASYA)

500 gr asurelik bugday
1 adet kuru sogan

1 parca tavuk gégsu
75 gr tereyagi

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz

Tencereye bir litre su konur. Onceden islatilan agurelik bugday ilave edilerek kaynatilir. Diger taraftan tavada
ince kiyilmig sogan ile tavuk gogsu 7-8 dk kadar kavrulur. Tencerede kaynayan bugdaya eklenir. 5 bardak daha
su ilave edilerek kaynamaya birakilir. Tuz karabiber ve yarim su bardagi yag eklenir. lyice kaynayip malzemeler
iyice yumusayinca ocak sondurillr ve 1lik hale gelmesi igin beklenir. Sonra keskek tencereden alinarak tahta
kasik yardimiyla iyice ezilir veya robottan gegirilir. Servis tabagina alinir. Arzuya gére lzerine salgal sos
dokulerek de servis yapilabilir.
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