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TAVUKLU KEREVIZLI SANDVIC

1 paket barbeki tavuk

1 su bardagi mayonez

10 gr. tereyagi

1 ¢orba kasigi hardal

1 corba kagigi limon suyu

4 adet ince dogranmig kereviz
2 dilim tam bugday ekmegi
1/2 su bardagi badem

BuyUk bir kapta tavuk, mayonez, hardal ve limon suyu birlestirin. Kereviz, badem ekleyin ve sadece hafifce
karistinin. Tuz ve biber ile tat verebilirsiniz.

Ekmek dilimleri arasinda esit tavuk karisimi yayin. Tavuklari ayri bir tavada 15 dakika pisirin. Son dilimlenmis
ekmegin arasina tereya@i striin ve arasina tavuklari yerlestirip Gzerine hardalli bademli sosu dékiin.ekmegin
dider dilimini de Uzerine kapatin.
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