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TAVUKLU KEREVIZLI MILFOY SIMIT

8 adet milfdy

Birkac kereviz sapi

1 paket Krem peynir

2 adet Haslanmis ve parcalanmig tavuk gégsi
Karabiber

Tuz

Kekik

Kirmizi biber

1 yemek kasigi margarin

ise kereviz saplarini ince ince dogramakla baglayin. Parcalanmig tavuklari, krem peyniri ve tavuk baharatini ve
yag ekleyip rondo ile karigtirin. Karisiminiz hazir. Milféy hamurlarini dikddrtgen seklinde kesip gember olacak
sekilde yanlaridan Ust Uste getirerek sekil verin. Karisimi yine hamurun igine yerlestirin. Simdi hamuru ¢gember
olacak sekilde kapatin ve tam bir gember sekli verin. 180 dereceye ayarladiginiz firnda yagh kagit izerinde
15-20 dakika kahverengilesene kadar pisirin.
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