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TAVUKLU KEREVIZ

Malzemeler:

1 adet tavuk

10 adet arpacik sodan

3 adet yesil sivribiber

1 adet orta boy domates
3 dis sarimsak

1 yemek kasigi salca

2 adet kereviz.

Hazirlanisi:

Kerevizler soyulduktan sonra ince ince dogranir. Su dolu tencereye konulur ve icine biraz st eklenerek pismeye
birakilir. Ayr bir tencerede arpacik soganlar kavrulur. Tavuk etleri dogranarak sogana ilave edilir. 3 dis sarimsak
ikiye bdllndp tavuklara eklenir ve sotelenir. Dogranmis biber, domatesler ve salga eklenip kapadi kapatilir.
Kerevizlerin suyu suizllerek pure haline getirilir. Besamel sos hazirlanip igine kerevizler eklenir. Kivamini
aldiginda kasarpeyniri rendesi ve tuz ilave edilir. Biraz karistirilip atesten alinir. Servis tabagina alinip ortasina
tavuklu karisim konularak servise sunulur.
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