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TAVUKLU KEBAP

25 Gr Sana EkmekUsti Kase
1 Yemek Kasigi salca

1 Tath Kasigi kekik

2 Adet Domates

2 Yemek Kasigi sirke

4 Adet tavukgdgsu

3 Dis sarimsak

2 Yemek Kasigi Sana yagi

1 Cay Kasigi Tuz ve kara biber
1 Adet sivri biber

2 Su Bardagi TAVUK SUYU
2 Yemek Kagidi seker

1 Adet sogan

5 Dilim tost ekmegi

Tavuk gdguslerini serit serit dograyiniz. Kuru soganlari piyazlik dograyiniz. Sarimsaklari ve tohumlarini
cikardiginiz sivri biberleri kiyiniz. Domatesleri kiip kiip dograyin. Tost ekmeklerinin kenarlarini ¢ikarip tzerlerine
sana ekmek Ustl surtp kip kip kesiniz. Yayvan bir tencerede sana yagini kizdirin, kizan yagin igine dogranmig
tavuk etlerini koyup, tavuk etleri kizarana kadar kavurunuz. Tavuk etleri renk alinca igine piyazlik dogranmis
soganlari koyup, soganlar pembelesinceye kadar kavurun. Daha sonra sivri biberleri ilave ve salgay da ekleyip
kokusu ¢ikana kadar pisir. En son olarak sirkeyi, sekeri, dogranmis domatesleri, tavuk suyunu tuz ve karabiberi
koyup kaynat. Dogranmig yagh ekmekleri bir firin kalibina al Gzerien kekigi ve kiyilmig sarimsagi koy. Pisen soslu
tavuklar ekmeklerin Uzerine ddkiniz. Onceden 200 derece isitilmis firinda 10715 dakika pisirip, sicak olarak
servis ediniz.
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