%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TAVUKLU KASIK CORBASI
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1 Adet Tavuk Gogusu
1 Adet Orta Boy Sogan
1 Yemek Kasi§i Salga
Tuz

Karabiber

Hamur Igin:

2 Su Bardagi Un
Yarim Su Bardagi Su

Tavuk gdgsu butin halde haglanir. Pistikten sonra ki¢ik pargalara ayrilir. Diger tarafta tencereye soganlar kip
kUp dogranir salga eklenip sivi yagda kavrulur. Pargalanan tavuk etleri eklenir. 5 bardak tavuk suyu 3 bardak
normal su eklengr kaynamaya birakilir. 2 bardak su ve un karigtirip sert bir hamur elde edilir hamurdan kiguk
parcalar alinip kaynayan suya eklenir.
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