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TAVUKLU KARNABAHAR

1 adet karnabahar
yarim tavuk gégsi

1 su bardag st

1 su barda@i tavuk suyu
1 paket tavuk gorbasi

1 adet yumurta
Siviyag

Kasar peyniri rendesi
Tuz

Karnabaharlari haglayin. Tavuk gédsini haglayip kigik kigik dograyin. Tencerede sit ve tavuk suyunu
kaynatin. Bu karigima paket tavuk gorbasini ilave edin. Pigirin. Tepsiye karnabaharlari yerlestirin, Gzerine tavuk
etlerini koyun. Pisen sosa yumurtayi kirin. Tepsiye dokin. Uzerine yagi yerlestirin. Firinda pigirin. Kagar peynirini
Uzerine serpin. Servise hazirlayin.
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