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TAVUKLU KANEPELER

500 gram tavuk kugbagi
4 dis sarimsak

4 corba kasigi zeytinyagi
1 corba kasigi sut

Tuz, karabiber, kekik

5 sivri biber

1 demet taze sogan

Rendelediginiz sarimsaklarin tzerine zeytinyadi ve st dékin. Bu karisima uzun seritler halinde kestiginiz tavuk
etlerini atin ve 15 dakika dinlendirin. Sivri biberleri dograyin. Biberleri ve tavuk etini firn tepsisine kendi etrafinda
sararak dizin. 200 derecedeki firnda 20 dakika pisirin. Sicakken Uzerine baharati serpin. Istenirse domateslerle
sUsleyip minik kanepeler gibi ikram edilebilir. Taze sogdanin yesil kisimlariyla da etrafini sarip farkl bir gérinti
elde edebilirsiniz.
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