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TAVUKLU KANEPE

1 su bardagi yogdurt

2 ¢orba kasigi mayonez

4 dis sarimsak

4 dilim tost ekmegi

2 corba kasi@i kiyilmis maydanoz
Tuz

Karabiber

Yarnim tavuk g6gsuni haglayip, kiiglk kiigik dograyin. Tuz ve karabiber ekleyin. 1 su bardagi yogurt ve 2 gorba
kasig mayonezi, 4 dis dévilmis sarmsakla karistirin. Servis tabagina 2 dilim tost ekmegini dizin. Uzerine
yogurtlu karigimdan surtin. Haslanmig tavuk gégstinden koyun. 2 dilim tost ekmegini, diger ekmeklerin Gzerine
kapatin. Artan yogurtlu harctan srlin. 2 ¢corba kasig kiyllmis maydanozla ekmeklerin Uzerini susleyin.
Buzdolabinda 2 saat bekletip, servis yapin.
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