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TAVUKLU KAGIT KEBABI

Oktay Usta

1 tavuk g6gsi

1 sogan

1 kabak

2 acl kirmizi biber
1 tath kirmizi biber
2 havug

10 adet mantar

1 cay bardagi bezelye
2 yesil biber

2 domates

tuz

karabiber
feslegen

siviyag

Tavaya ilk olarak sogan alinarak sotelenmeye alinir. Daha sonra sirasiyla kiip dogranmis havug, tavuk gégsi ve
mantar eklenerek sotelenmeye devam edilir. Daha sonra i¢erisine dogranmig biberler ve kabaklar eklenir.
Pismesine yakin domates ve bezelye de eklenerek tuzu ve baharati ayarlandiktan sonra pismeye birakilir.
Kebap yari kivamda pisince, istenirse porsiyonluk istenirse bltlin olacak sekilde yagli kagida sarilarak 190
derecede pigrilir.Yaninda kuskus pilavi ile servis yapilir.
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