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TAVUKLU KAGIT KEBABI

300 gr. kugbasi dogranmig tavuk gégsu
2 adet domates (kabugu soyulup kip kip dogranmig)
1 adet havug (kip kip dogranmig)

2 adet patates (kup kup dogranmig)

1 adet yemeklik dogranmig sogan

1 su barda@i bezelye (konserve)

1 su bardag sicak su

1 yemek kagigi salca

Tuz

Karabiber

Kirmizi biber

BUtiin malzemeyi dogruyoruz. Soganlari zeytinyaginda kavurup igine tavuk gégsini ilave ediyoruz ve suyunu
salip gekene kadar pigiriyoruz. Daha sonra sicak suyu, sal¢ayi ekliyoruz. Kaynamaya baglayinca icine
patatesleri, havucu ve baharatlar ekleyip pisiriyoruz. Havuglar yumusadigi zaman bezelyeyi ekleyip biraz daha
pisiriyoruz. Firn tepsimize yagh kagidi seriyoruz. Ortasina harcimizi koyup zarf seklinde kapatiyoruz. Daha
sonra ters gevirip alti Uste gelecek sekilde firin tepsimize koyuyoruz. 190 derece firinda pigiriyoruz.
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